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Die folgenden Angaben sind den vom Anmelder eingereichten Unterlagen entnommen 

(3) Vorrichtung und Verfahren zur Zubereitung eines Kaffeeaufgusses 

(57) Es handelt sich um eine Vorrichtung zur Zubereitung ei- 
nes Kaffeeaufgusses, die uber Dosiermittel (3), eine Kom- 
pressions- und Infusionseinheit (4) und Auswerfmittel 
zurn Auswerfen des verbrauchten Kaffeekuchens verfugt. 
Es sind Verlagerungsmittel (7) zum Verlagern der Kom- 
pressions- und Infusionseinheit (4) aus wenigstens einer 
Anfangsposition in eine Endposition entlang eines vorge- 
gebenen Wegverlaufes vorhanden. Sie bewirken, dafc die 
Kompressions- und Infusionseinheit (4) die Bildung einer 
Kompressions- und Infusionskammer hervorruft, die in 
der Endposition mit einer Gegenkammer (9) dicht ver- 
bindbar ist, in die zur Bildung des Kaffeeaufgusses die- 
nendes heifces Wasser zufuhrbar ist. Ferner betrifft die Er- 
findung ein Verfahren zur Zubereitung eines Kaffeeauf- 
gusses. 
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Beschreibung 

Die vorliegende Erfindung betrifft sine Vorrichtung und 
ein Verfahren zur Zubereitung eines Kaffeeaufgusses. 

Bekanntlich hangen der Geschmaek und die organolepti- 5 
schen Eigenschaften eines Kaffeeaufgusses von verschiede- 
nen Faktoren ab. Unter diesen handelt es sich bei denjeni- 
gen, die die groBte Bedeutung haben, urn die Feinheit des 
Mahlgutes, die Kompression bzw. Verdichtung, die das Kaf- 
fee-Mahlgut wahrend der Wasserzufuhr aufweist, die Tern- 10 
peratur des Wassers und die Menge an Wasser, die im Ver- 
haltnis zur Menge des gemahlenen Kaffees verwendet wird, 
um einen dunnen Kaffee ("caffe lungo"), einen starken Kaf- 
fee ("caffe ristretto"), einen doppelten Kaffee ("caffe dop- 
pio"), usw, zu erhalten. 15 

Urn einen KaffeeaufguB zuzubereiten, insbesondere nach 
Espresso-Machart, gibt es derzeit automatische Vorrichtun- 
gen zur Herstellung von Espressokaffee (Espressomaschi- 
nen), die sich uberwiegend in zwei Kategorien unterteilen 
lassen: Vorrichtungen, in denen die Kompression des Kaf- 20 
fees mechanisch ausgefuhrt wird, beispielsweise mittels ei- 
ner Pleuel-Kurbel- Vorrichtung, oder Vorrichtungen, bei de- 
nen die Kompression des gemahlenen Kaffees hydraulisch 
durchgefUhrt wird, wobei zur Betatigung des Kompressi- 
onskolbens das gleiche Wasser verwendet wird, das auch 25 
zur Zubereitung des Kaffeegetrankes zur Verfugung stent. 

Der letztgenannte Vorrichtungstyp weist aufgrund seiner 
Funktionsweise eine extrem komplizierte Vorrichtungs- 
struktur auf, die Gegenstand haufiger Storungen oder Fehl- 
funktionen ist. AuBerdem weist er betrachtliche Herstel- 30 
lungskosten auf, die sich auf den Verkaufspreis der Vorrich- 
tung niederschlagen. 

Eine Aufgabe, die sich die vorliegende Erfindung stellt, 
besteht darin, die oben beklagten UnzulangUchkeiten auszu- 
raumen, indem eine Vorrichtung zur Zubereitung von Kaf- 35 
feeaufgiissen verwirklicht wird, die von den oben beklagten 
Unzulanglichkeiten der Vorrichtungen des bekannten Typs 
befreit ist. 

Im Rahmen dieser Aufgabe besteht ein wichtiges Ziel der 
Erfindung darin, eine Vorrichtung zur Zubereitung von Kaf- 40 
feeaufguB zu schaffen, die neben einer auBerst vereinfachten 
Struktur eine auBerst prazise Dosierung des gemahlenen 
Kaffees und/oder des zugefuhrten bzw. eingespritzten Was- 
sers ermoglicht. 

Ein weiteres Ziel der Erfindung besteht darin, eine Vor- 45 
richtung zu schaffen, die eine vollstandig hydraulische 
Funktionsweise aufweist, um auf elektrische oder elektro- 
mechanische Komponenten verzichten zu konnen, die ieicht 
Funktionsstorungen unterliegen konnen, wobei sich eine 
wirtschaftlichere Betriebsweise ergibt, weil auf entspre- 50 
chende Motoren mit Untersetzungsgetrieben verzichtet wer- 
den kann. 

Es ist ein weiteres Ziel der vorliegenden Erfindung, eine 
Yorrichtung zu verwirklichen, die dem Benutzereine leichte 
Uberprufung der Teile ermoglicht, die einer Reinigung oder 55 
Warning unterliegen, indem sie vom Trager bzw. Gehause 
der Vorrichtung herausgezogen werden konnen. Es ist ein 
weiteres Ziel der vorliegenden Erfindung, eine Vorrichtung 
zu realisieren, die einen Auswurf des verbrauchten bzw. er- 
schopften, in tabletten- oder kuchenahnlicher Form vorlie- 60 
genden und nachstehend als Kaffeekuchen bezeichneten 
Kaffees von oben nach unten und somit unterhalb der Or- 
gane der Vorrichtung ermoglicht, so dafi diese nicht ver- 
schmutzt werden. 

Nicht zuletzt ist ein Ziel der Erfindung die Verwirkli- 65 
chung einer Vorrichtung, die dank der besonderen Anord- 
nung ihrer Organe uber nur geringe Dimensionen verfugt, so 
daB sie an beliebigen Standorten untergebracht werden 



kann, ohne UbermaBig Platz zu belegen, und die auBerdem 
uber geringe Herstellkosten verfugt, um ihre Vermarktung 
zu erleichtern. 

Die oben genannte Aufgabe sowie die erwahnten und 
weitere Ziele werden mit einer Vorrichtung zur Zubereitung 
eines Kaffeeaufgusses geiost bzw. erreicht, die einen Trager 
fur zum Dosieren des Kaffeepulvers dienende Dosiermittel 
aufweist, eine Kompressions- und Infusionseinheit fur die- 
ses Kaffeepulver enthalt und uber Auswerfmittel zum Aus- 
werfen des verbrauchten Kaffeekuchens verfugt, und die 
sich dadurch auszeichnet, daB VerlagerungsmitteL zum Ver- 
iagern der Kompressions- und Infusionseinheit aus wenig- 
stens einer Anfangsposition in eine Endposition entlang ei- 
nes vorgegebenen Wegverlaufes vorhanden sind, wobei die 
Verlagerungsmitiel auch auf die Kompressions- und Infusi- 
onseinheit einwirken, damit diese zwischen der Anfangspo- 
sition und der Endposition die Bitdung einer Kompressions- 
und Infusionskammer hervorruft, die in der Endposition mit 
einer der Zufuhr des zur Bildung des Kaffeeaufgusses ver- 
wendeten heiBen Wassers dienenden Gegenkammer dicht 
verbindbar ist. 

Die Aufgabe und die genannten Ziele werden auBerdem 
geiost bzw. erreicht durch ein Verfahren zur Zubereitung ei- 
nes Kaffeeaufgusses, das sich dadurch auszeichnet, daB ein 
einem ersten Teleskopelement zugeordnetes zweites Tele- 
skopelement hydraulisch zu einer Schwenk-Translationsbe- 
wegung entlang eines vorgegebenen Wegverlaufes veran- 
laflt wird, so daB sich wahrend einer dem Wegverlauf fol- 
genden Bewegung das zweite Teleskopelement teleskopisch 
vom ersten Teleskopelement entfernt, wobei eine Kompres- 
sions- und Infusionskammer gebildet wird, in die eine vor- 
bestimmte Menge an Kaffeepulver eingefullt wird, dafi die 
das Kaffeepulver enthaltende Kammer dicht mit einer der 
Wasserzufuhr dienenden Gegenkammer verbunden wird, 
daB das Kaffeepulver komprimiert wird, indem die Kom- 
pressions- und Infusionskammer in Annaherung an die Ge- 
genkammer gebracht wird, und daB zur Herstellung des Kaf- 
feeaufgusses in die Kammer eine vorgegebene Menge an 
Wasser zugefuhrt wird. 

Weitere Merkmale und Vorteile der Erfindung ergeben 
sich besser aus der nachfolgenden Beschreibung einer be- 
vorzugten, aber nicht ausschlieBlichen Ausfuhrungsform ei- 
ner erfindungsgemaBen Vorrichtung zur Zubereitung eines 
Kaffeeaufgusses, die zum Zwecke der Erlauterung und in 
nicht beschrankender Weise in den beigefugten Zeichnun- 
gen dargestellt ist, in denen zeigen: 

Fig. 1 eine schematische Schnittdarstellung einer bevor- 
zugten Ausfuhrungsform der erfindungsgemaBen \brrich- 
tung in der Ausgangs- bzw. Ruhestellung, 

Fig. 2 die Bildung der Kompressions- und Infusionskam- 
mer im Innern der Vorrichtung und das Befullen dieser 
Kammer mit gemahlenem Kaffee bzw. Kaffeepulver, 

Fig* 3 die Position der Kompressions- und Infusionskam- 
mer nach dem Befullen mit dem Kaffeepulver, 

Fig. 4 die Ausrichtung der Kompressions- und Infusions- 
kammer mit Bezug zur Zufuhr-Gegen kammer, iiber die das 
unter Druck stehende heiBe Wasser zugefuhrt wird, 

Fig. 5 die Kompression des gemahlenen-Kaffees und das 
Zufiihren bzw. Einspritzen von Wasser in denselben, um den 
KaffeeaufguB zu erhalten, 

Fig. 6 die Ruckkehrphase in die Ausgangsposition der er- 
findungsgemaBen Vorrichtung, 

Fig. 7 das Entfernen des verbrauchten Kaffeekuchens aus 
der erfindungsgemaBen Vorrichtung, 

Fig. 8 eine geschnittene Seitenansicht der erfindungsge- 
maBen Vorrichtung, 

Fig. 9 eine vergroBerte Darstellung des in Fig. 8 ersichtli- 
chen Zapfens, und 
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Fig. 10 bis 13 schernatisch die verse hiedenen hydrauli- 
schen Funktionsphasen der Vorrichtung bei der erfindungs- 
gernaBen Zubereitung eines Kaffeeaufgusses. 

Unter Bezugnahme auf die oben beschriebenen Figuren 
umfaBt die in ihrer Gesamtheit mit der Bezugsziffer 1 verse- 5 
hene, zur Zubereitung eines Kaffeeaufgusses dienende Vor- 
richtung einen allgemein mit 2 bezeichneten Trager, der Do- 
siermittel 3 zum Dosieren des Kaffeepulvers oder Kaffee- 
mehls und eine Kompressions- und Infusionseinheit 4 fiir 
das Kaffeepulver tragt. 10 

Bei der Vorrichtung sind auBerdem AusstoB- bzw. Aus- 
werfmittel 5 vorgesehen, die zwar nicht in Fig. 1 aber in den 
ubrigen Figuren dargestellt sind und die in der Lage sind, 
den verbrauchten, in der Regel tabletten- oder pastillenahn- 
lichen Kaffeekuchen 6 zu entfemen, um der Maschine die 15 
Durchfuhrung eines weiteren Kaffeeaufgusses entsprechend 
den Bedurfnissen des Benutzers zu ermoglichen. 

Vorteilhafterweise umfaBt die Vorrichtung Verlagerungs- 
mittel 7 zum Verlagern der Kompressions- und Infusions- 
einheit 4 von wenigstens einer Ausgangsposition - wie in 20 
Fig. 2 dargestellt - in eine Endposition - wie in Fig. 5 dar- 
gestellt - entlang eines vorgegebenen Wegverlaufes. 

Die Verlagerungsmittel 7 konnen auf die Kompressions- 
und Infusionseinheit 4 einwirken, um in derselben, zwi- 
schen der Anfangsposition und der Endposition, die Bildung 25 
einer Kompressions- und Infusionskarnmer 8 hervorzurufen 
(in Fig. 3 dargestellt), in der das vom Benutzer vorbe- 
stimmte bzw. vorgewahlte Kaffeepulver aufgenommen 
wird. 

Die Verlagerungsmittel 7 sind auBerdem in der Lage, die 30 
Kompressions- und Infusionskarnmer 8 in eine ausgerich- 
tete Position beziiglich einer Zufuhr-Gegenkammer zu ver- 
lagern und die Kompressions- und Infusionskarnmer mit der 
Zufuhr-Gegenkammer 9 dicht zu verbinden, um beim 
Durchlaufen des heiBen Wassers die Bildung des Kaffeeauf- 35 
gusses wie in Fig. 5 dargestellt zu ermoglichen. 

Die Verlagerungsmittel 7 umfassen insbesondere eine 
Fiihrung 10, die dazu dient, wahrend des Uberganges zwi- 
schen der Anfangsposition und der Endposition eine kombi- 
nierte Rotations- und Translationsbewegung der Kompressi- 40 
ons- und Infusionseinheit 4 vorzugeben, bzw. hervorzuru- 
fen. 

Die Verlagerungsmittel 7 umfassen insbesondere ein er- 
stes Teleskopelement 11, das an einem fest mit dem Trager 2 
verbundenen Stift bzw. Zapfen 12 angelenkt ist, sowie ein 45 
zweites Teleskopelement 14, das die Kompressions- und In- 
fusionseinheit 4 tragt und das an der Fiihrung 10 dieser ent- 
lang bewegbar gefuhrt ist, insbesondere unter Vermittlung 
einer an der Fiihrung entlanglaufenden Rolle 15. 

ZweckmaBigerweise ist das zweite Teleskopelement 14 50 
teleskopisch beweglich mit Bezug zum ersten Teleskopele- 
ment 11, und zwar entgegen und in Richtung der Kraftwir- 
kung elastischer Mittel, die von einer ersten und einer zwei- 
ten Feder 16, 17 definiert sind, welche der Kompressions- 
und Infusionseinheit 4 zugeordnet sind und dabei zweckma- 55 
Bigerweise einer sich ausgehend von dieser erstreckenden 
Stange 18. Es handelt sich bei den Federn 16, 17 vorzugs- 
weise um Schrauben federn, die koaxial auf der Stange 18 
angeordnet sein konnen. 

Die Stange 18 erstreckt sich koaxial im Innem des ersten 60 
und zweiten Teleskopelementes 11, 14, wobei sich die erste 
Feder 16 im ersten Teleskopelement 11 und die zweite Feder 
17 im zweiten Teleskopelement 14 befindeL 

Wie noch prazisiert werden wird, weist die zweite Feder 
17 einen Elastizitatsgrad auf, der groBer ist als derjenige der 65 
ersten Feder, daB heiBt, sie ist gegeniiber einer Komprimie- 
rung weniger widerstandsfahig als die erste Feder 16. 

Die Vorrichtung umfaBt auBerdem eine Pumpe 20, die aus 



einem nachfolgend als Reservoir 21 bezeichneten Tank oder 
Behaltnis oder dergleichen gespeist wird und die in der Lage 
ist, unter Druck Wasser ins Innere des Zapfens 12 einzuspei- 
sen, der, da er mit einer Umfangsnut 22 versehen ist, in der 
Lage ist, auf kontinuierliche Weise iiber einen Kanal 23 des 
ersten Teleskopelements 11 einen Hohlraum 24 zu speisen, 
der hinsichtlich seines Volumens variabel ist und sich zwi- 
schen dem ersten und zweiten Teleskopelement 11, 14 befin- 
det. 

Das unter Druck stehende Wasser variiert die Volumetrie 
des Hohlraumes 24 und bestimmt folglich die Verlagerung 
bzw. Bewegung des zweiten Teleskopelements 14 rnit Be- 
zug zum ersten Teleskopelement 11. 

Die Verlagerung des zweiten Teleskopelementes 14 be- 
stimmt, wie in Fig. 3 ersichtlich ist, die Kompression der 
zweiten Feder 17 aufgrund der Tatsache, daB, wie gesagt, 
diese zweite Feder 17 einen Komprimierungswiderstand 
aufweist, der geringer ist, als derjenige der ersten Feder 16. 

Auf diese Weise gelangt das zweite Teleskopelement 14 
in Anschlag gegen die Kompressions- und Infusionseinheit 
14, so daB sich oberhalb dieser die Kompressions- und Infu- 
sionskarnmer 8 bildet. 

Das zweite Teleskopelement 14 lauft gleichzeitig mit sei- 
ner Relativverlagerung beziiglich dem ersten Teleskopele- 
ment 11 entlang der Fiihrung 10, so daB sich die kombinierte 
Rotations- und Translationsbewegung der Kompressions- 
und Infusionseinheit 1 bis zum Erreichen einer Zwischenpo- 
sition einstellt, welche letztere in Fig. 3 dargestellt ist und in 
welcher durch Betatigung der Dosiermittel 3 das Einfullen 
des Kaffeepulvers in die Kompressions- und Infusionskarn- 
mer 8 stattfindet. 

Die Dosiermittel 3 werden ZweckmaBigerweise definiert 
von einer Schublade 25, die unterhalb eines Einfulltrichters 
26 fiir das Kaffeepulver verschiebbar angeordnet ist und die 
durch ein Gestange oder eine Hebelanordnung 27 aktiviert 
wird, die beim Entlanglaufen des zweiten Teleskopelements 
14 entlang der Fiihrung 10 betatigt wird. 

Bei seiner Bewegung entlang der Fiihrung 10 bestimmt 
das zweite Teleskopelement 14 insbesondere die Bewegung 
eines Hebels 29, der mit einer an ihm vorgeschlagenen Par- 
tie, die nachfolgend als Sitz 50 bezeichnet wird, an einem 
fest mit der Schublade 25 verbundenen Zahn 51 angreift. 
Der im Uhrzeigersinn drehende Hebel 29 besdmmt den 
Austritt bzw. das Offnen der Schublade 25, in der das Kaf- 
feepulver enthalten ist, wobei die Offnungsbewegung der 
Schublade 25 entgegen der Kraft einer ersten Feder 52 und 
einer zweiten Feder 56 stattfindet, wobei sie aus ihrer Posi- 
tion unterhalb des Einfulltrichters 26 in eine Position ober- 
halb der Kompressions- und Infusionskarnmer 8 verbracht 
wird. 

Ist diese letztgenannte Position erreicht, gelangt ein Fin- 
ger 53, der an einer den Boden der Schublade definierenden 
Platte oder Klinge 54 angelenkt ist, in Anschlag gegen die 
Bodenwand der Aufnahrne 60, in der die Schublade 25 lauft, 
wobei die Platte bzw. Klinge 54 freigegeben wird, die von 
der Feder 52 in die Ausgangsposition zuriickgeholt wird, 
was das Heraus fallen des Kaffeepulvers in die Kammer 8 
gestattet. 

Eine weitere kleine Drehung des Hebels 29 gestattet das 
Zusammenwirken dieses Hebels 29 mit einem Nocken, der 
den Hebel 29 zu einer Entfemung von der Schublade in ei- 
ner zur Verlagerungsrichtung der Schublade senkrechten 
Richtung veranlaBt, so daB der Zahn 51 auBer Eingriff mit 
dem Sitz 50 gelangt. Die zweite Feder 56 holt die Schublade 
in ihre Ausgangsposition zuriick, wobei ein erneutes An- 
koppeln der Platte bzw. Klinge 54 erfolgt, so daB die Schub- 
lade fiir einen neuerlichen Beschickungsvorgang vorbereitet 
ist. 
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Es ist noch zu bemerken, daB wahrend der Ruckkehr der 
Platte bzw. Klinge 54 und der Schublade 25 diese beiden ei- 
nen leichten Riickschlag oder StoB erfahren, der ein Ablosen 
eventuell noch vorhandener Kaffeepulverreste von den 
Wanden der Schublade, des Einfulltrichters und der Platte 5 
bzw. Klinge 54 bewirkt, 

ZweckmaSigerweise wird der Trager 2 von einem U-ahn- 
lich geformten oder gebogenen Rohrelement gebildet, in 
dessen konkaver Zone 30 sich der Zapfen 12 befindet, der 
quer angeordnet ist um mit der konkaven Zone 30 wenig- 10 
stens zwei dem Scheitel gegeniiberliegende spitze Winkel 
zu bilden. 

Auf diese Weise sind das erste und zweite teleskopierbare 
Element 11, 14 wie die Kornpressions- und Infusionseinheit 
4 im Innern der beiden geradlinigen Schenkel bzw. Schafte 15 
31 des Tragers angeordnet, an denen auBerdem ein piatten- 
formiges Element 32 vorgesehen ist, an dem sich die Fun- 
rung 10 befindet, die beispielsweise nach Art einer nutarti- 
gen Vertiefung in dem plattenformigen Element 32 ausge- 
nornmen ist. 20 

An den Enden der beiden geradlinigen Schafte 31 kann 
ein von diesen getragener Behalter oder Kessel 33 vorgese- 
hen sein, der in der Lage ist, die Gegenkammer 9 zu speisen. 
Es versteht sich allerdings, daB der Kessel 33 in Abhangig- 
keit von den Erfordernissen auch anderweitig angeordnet 25 
sein kann. 

Ist ein KaffeeaufguB einmal durchgefuhrt bzw. hergestellt 
worden, beendet die Pumpe 20 ihre Zufuhr von unter Druck 
stehendem Wasser und gleichzeitig offnet sich das insbeson- 
dere von einem Magnetventil gebildete elektrisch betatig- 30 
bare Ventil 50 und die erste und zweite Feder 16, 17 bewir- 
ken nacheinander ein Zuriickbewegen des ersten und zwei- 
ten Teleskopelementes 11, 14 und der Kompressions-/Infu- 
sionseinheit 4 in die anfangliche Startposition, die aus Fig. 6 
ersichtlich ist. 35 

In dieser Position befindet sich das zweite Teleskopele- 
ment 14 in einer bis zum Anschlag gegen das erste Tele- 
skopelement 11 zurtickbewegten Position und die Kompres- 
sions-/Tnfusionseinheit 4 befindet sich am oberen Ende der 
Kornpressions- und Infusionskammer 8, so daB sie den ver- 40 
brauchten Kaffeekuchen 6 nach auBerhalb bringt. 

Gleichzeitig mit dem Erreichen der Anfangsposition wer- 
den die Abfuhrmittel fur den Kaffeekuchen aktiviert, die 
von einem schwenkbeweglichen Organ 40 definiert sind, 
das mittels eines an ihm vorgesehenen und beispielsweise 45 
schaufelahnlich ausgebildeten Schiebers 41 fur eine Abfuhr 
bzw. einen Abtransport des verbrauchten Kuchens 6 sorgt 
und diesen in einen geeigneten Behalter fallenlaBt, der un- 
terhalb der Vorrichtung angeordnet ist. 

Die Bewegung des schwenkbeweglichen Teils 40 - seine 50 
Bewegung kann eine kombinierte Dreh- und Verschiebebe- 
wegung sein - wird durch den Ruckzug einer Feder 42 vor- 
gegeben, die wahrend der Bereitung des KafFeeaufgusses 
unter Spannung gesetzt wird und die in der Lage ist, das 
schwenkbewegliche Teil 40 zuriickzuholen, wenn ein Hake- 55 
zapfen 43 aufhort, an dem schwenkbeweglichen Organ 40 
anzugreifen. 

Gegenstand der vorliegenden Erfindung ist auBerdem ein 
Verfahren zur Herstellung eines Kaffeeaufgusses, das vor- 
sieht, einem mit einem ersten Teles kopelement 11 zusam- 60 
menwirkenden zweiten Teleskopelement 14 aufausschlieB- 
lich hydraulischem Wege eine SchwenktranslaUons bewe- 
gung entlang eines vorgegebenen Verlaufes aufzuerlegen, 
derart, daB bei der Hinbewegung sich das zweite Teleskop- 
element 14 teleskopisch vom ersten Teleskopelement 11 65 
entfemt, um eine Kornpressions- und Infusionskammer zu 
bilden, in die eine vorbestimmte Menge Kaffeepulver einge- 
fullt wird. 



AnschlieBend wird die Kornpressions- und Infusionskam- 
mer 8, in der sich eine vorgegebene Menge an Kaffeepulver 
befindet, in dichte Verbindung mit einer Zufuhr-Gegenkam- 
mer 9 gebracht, die ein Eintreten bzw. einen Zulauf von 
Wasser in das KafTeepulver gewahrleistet, nachdem ietzte- 
res bei der Annaherung der Kornpressions- und Infusions- 
einheit 4 an die Zufuhr-Gegenkammer 9 komprimiert wor- 
den ist. 

Bei der Ruckkehrphase wird das zweite Teleskopelement 
14 mechanisch in seine ursprungiiche Startposition zuriick- 
gebracht, wobei die Kornpressions- und Infusionskammer 8 
fortschreitend entfemt wird bzw. verschwindet, so daB der 
verbrauchte Kaffeekuchen mechanisch aus dem zweiten Te- 
leskopelement 14 entfemt wird, welches somit fur die Zube- 
reitung weiterer Kaffeeaufgusse bereitsteht. 

Die Funktionsweise der erfindungsgemaBen Vorrichtung 
ist die folgende. 

Anfanglich, wie in Fig. 1 dargestellt, befinden sich das er- 
ste und zweite Teleskopelement 11, 14 in einer Ruhe- bzw. 
Ausgangsposition und die Kompressions-/Infusionseinheit 
4 ist mit dem Rand des zweiten Teleskopelements 14 ausge- 
richtet, wobei es insbesondere bundig mit diesem verlaufen 
kann. 

In dieser Situation ergibt sich hydraulisch die in Fig. 10 
gezeigte Anordnung, in der zur Vereinfachung die Kompres- 
sions-/Infusionseinheit 4 in mit der Zufuhr-Gegenkammer 9 
ausgerichteter SteUung gezeigt ist. 

Das erste und zweite Teleskopelement 11, 14 werden 
durch Zufuhr von unter Druck stehendem Wasser aus der 
Ausgangsposition in die in Fig. 3 gezeigte Zwischenposi- 
tion verbracht, wo das EinfuUen des Kafreepulvers in die 
Kammer 8 stattfindet. 

Die Kammer 8 hat sich gebildet, nachdem das zweite Te- 
leskopelement 14 in An I age gegen die Kornpressions- und 
Infusionseinheit 4 verbracht wurde, was Dank der Tatsache 
erfolgt, daB die zweite Feder 17 leichter komprimierbar ist 
als die erste Feder 16. 

Die Bewegung wird hervorgerufen, wie in Fig. 10 darge- 
stellt ist, durch die Zufuhr von unter Druck stehendem Was- 
ser mittels einer Pumpe 20 und eines elektrisch betatigbaren 
Ventils 50, das fur das SchlieBen des Ruckflufikanals zum 
Reservoir 21 sorgen kann. 

Auf diese Weise erlaubt das Druckwasser, nachdem es 
das erste und zweite Teleskopelement 11, 14 und die Kom- 
pressions-/Infusionseinheit 4 in die aus Fig. 3 hervorge- 
hende Zwischenposition verbracht hat, das Verlagem der 
vorgenannten Bestandteile in endang der Funning 10 ge- 
fuhrter Weise bis zum Erreichen einer in Fig. 4 gezeigten 
Endposition, in der das erste und zweite Teleskopelement 
11, 14 mit der Zufuhr-Gegenkammer 9 in gerader Linie aus- 
gerichtet sind. 

In dieser Position sorgt das von der Pumpe 20 gelieferte, 
unter Druck stehende Wasser fur eine Verlagerung des zwei- 
ten Teleskopelementes 14 gemeinsam mit der Kompressi- 
ons-/Infusionseinheit 4 im Sinne einer Annaherung an die 
Gegenkammer 9, wobei die erste Feder 16, deren Kompri- 
mierung in der in Fig. 3 gezeigten Position begonnen hat, 
weiter komprimiert bleibt und insbesondere eine noch wei- 
tere Komprimierung erfahrt. Diese Phase ist in dem hydrau- 
lischen Schema der Fig. 1 1 dargestellt. 

Wie in Fig. 5 dargestellt ist, ergibt sich dann die Kompri- 
mierung bzw. Kompression des Kaffeepulvers und das Ven- 
til 70 offhet, wie in Fig. 12 dargestellt, automatiscb den in 
die Gegenkammer 9 fuhrenden Zufuhrkanal und erlaubt so- 
mit das Hindurchstromen von Wasser aus dem Kessel in die 
Kornpressions- und Infusionskammer 8, so daB man den 
KaffeeaufguB erhalt. 

In der in Fig. 6 gezeigten Ruckkehrphase ist die Zufuhr 
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von Wasser seitens der Pumpe beendet und daher das elek- 
trisch betatigbare Ventil geoffnet, so daB das Wasser in das 
Reservoir 21 zuruckstrbmt und unter Verrnittlung derRiick- 
stellkrafte der ersten und zweiten Federn 16, 17 das erste 
und zweite Teleskopelement 11, 14 in die in Fig. 6 gezeigte 5 
Ausgangsposition zuriickbewegt werden. 

In dieser Position befindet sich die Kompressions-/Infusi- 
onseinheit in einer mit den Randern des zweiten Teieskop- 
elementes 14 insbesondere biindig ausgerichteten Position 
und halt den verbrauchten Kaffeekuchen 6 in der fur den 10 
Auswurf bereiten Position. 

Wie bereits erwahnt, erfolgt in dieser Phase der Auswurf 
des Kaffeekuchens gemaB Darstellung in Fig. 7. 

Mit der Erfindung werden die vorgeschlagenen Ziele er- 
reicht und wichtige und zahlreiche Vorteile gewahrleistet. 15 

In der Tat ist aus dem oben beschriebenen leicht verstand- 
lich, daB es Dank einer sequentiellen und voilstandig hy- 
draulischen Funktionsweise moglich ist, das Befullen der 
Kompressions- und Infusionskammer mit Kaffeepulver, die 
Kompression des KafFeepulvers in einer vorbestimmten 20 
Weise, die Ausgabe eines Kaffeeaufgusses und das Entfer- 
nen des verbrauchten Kaffeekuchens zu erhalten. 

Die Losung erlaubt somit einen Verzicht auf im wesentli- 
chen alle eiektrischen oder elektromagnetischen Elemente, 
Zeitschalter und Sensoren, um eine auSerst einfache und si- 25 
chere Vorrichtung zu erhalten, die aufierdem auBerst hygie- 
nisch ist, da das erste und zweite Element losbar sind und 
vom Zapfen 12 zu Uberprufungs-, Warnings- und Reini- 
gungszwecken abgezogen werden konnen. AuBerdem ist die 
Tatsache zu betonen, daB es die Losung ermoglicht, mit ei- 30 
ner Vorrichtung zur Erzeugung von Milchschaum fur die 
Zubereitung von Cappuccini kombiniert zu werden. 

Die Erfindung des geschilderten Konzepts kann zahlrei- 
chen Modifikadonen und Varianten unteriiegen, die sich 
samtliche innerhalb des Bereiches des vorliegenden erfinde- 35 
rischen Konzeptes befinden. AuBerdem sind samtliche De- 
tails durch technisch aquivalente Elemente ersetzbar. Die 
verwendeten Materialien, Formgebungen und Dimensionen 
konnen dem jeweiligen Bedurfnis entsprechend beliebig 
sein. 40 

Patentanspriiche 

1 . Vorrichtung zur Zubereitung eines Kaffeeaufgusses, 
mit einem Trager (2) fur zum Dosieren des Kaffeepul- 45 
vers dienende Dosiermittel (3), mit einer Kompressi- 
ons- und Infusionseinheit (4) fiir dieses Kaffeepulver, 
und mit Auswerfmitteln (5) zum Auswerfen des ver- 
brauchten Kaffeekuchens, dadurch gekennzeichnet, 
daB Verlagerungsmittel (7) zum Verlagern der Kom- 50 
pressions- und Infusionseinheit (4) aus wenigstens ei- 
ner Anfangsposidon in eine Endposition endang eines 
vorgegebenen Wegverlaufes vorhanden sind, wobei die 
Verlagerungsmittel (7) auch auf die Kompressions- und 
Infusionseinheit (4) einwirken, damit diese zwischen 55 
der Anfangsposidon und der Endposition die Bildung 
einer Kompressions- und Infusionskammer (4) hervor- 
ruft, die in der Endposition mit einer der Zufuhr des zur 
Bildung des Kaffeeaufgusses verwendeten heiBen 
Wassers dienenden Gegenkammer (9) client verbindbar 60 
ist. 

2. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Verlagerungsmittel (7) eine Fuhrung 
(10) enthalten, die geeignet ist, wahrend der besagten 
Verlagerung eine Schwenk-Translationsbewegung der 65 
Kompressions- und Infusionseinheit (4) vorzugeben. 

3. Vorrichtung nach Anspruch 1 oder 2, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die Verlagerungsmittel ein erstes Te- 



leskopelement (11) enthalten, das an einem fest mit 
dem Trager (2) verbundenen Zapfen (12) verschwenk- 
bar gelagert ist, sowie ein zweites Teleskopelement 
(14), das die Kompressions- und Infusionseinheit (4) 
tragt und mit der Fuhrung (10), an dieser beweglich ge- 
fuhrt, zusammenwirkt. 

4. Vorrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 3, da- 
durch gekennzeichnet, daB das zweite Teleskopelement 
(14) mit Bezug zum ersten Teleskopelement (11) in und 
entgegen der Kraftrichtung elastischer Mittel, die mit 
der Kompressions- und Infusionseinheit (4) zusam- 
menwirken, teleskopierbar beweglich ist. 

5. Vorrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 4, da- 
durch gekennzeichnet, daB die ersten elastischen Mittel 
eine erste und eine zweite Feder (16, 17) enthalten, die 
mit einem sich ausgehend von der Kompressions- und 
Infusionseinheit (4) erstreckenden Schaft im Innern des 
ersten und zweiten Teleskopelementes (11, 14) verbun- 
den sind, wobei die erste Feder (16) im ersten Tele- 
skopelement (11) und die zweite Feder (17) in dem 
zweiten Teleskopelement (14) angeordnet ist und wo- 
bei die zweite Feder (17) einen hbheren Elastizitats- 
grad als die erste Feder (16) aufweist. 

6. Vorrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 5, da- 
durch gekennzeichnet, daB wenigstens eine Pumpe 
(20) vorhanden ist, die dazu dient, unter Druck stehen- 
des Wasser durch den Zapfen (12) hindurch ins Innere 
wenigstens des ersten Teleskopelementes (11) zuzu- 
fuhren, um auf hydraulische und kontinuierliche Weise 
die Verlagerung der Kompressions- und Infusionsein- 
heit (4) endang der Fuhrung (10) zu bewirken, und 
zwar aus einer Anfangsposidon in eine Zwischenposi- 
tion, in der die Kompressions- und Infusionskammer 
(8) unter Vermitdung der Dosiermittel (3) mit dem 
Kaffeepulver befullt wird, und aus dieser Zwischenpo- 
sidon in die Endposition, in der die Kompressions- und 
Infusionskammer (8) in dichter Verbindung mit der Ge- 
genkammer (9) stent 

7. Vorrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 6, da- 
durch gekennzeichnet, daB die Dosiermittel (3) fur das 
Kaffeepulver eine unterhalb eines Einfulltrichters (26) 
verlagerbar angeordnete Schublade (25) enthalten, die 
durch eine Hebelanordnung oder ein Gestange (27) be- 
tatigt wird, die bzw. das beim Endanglaufen des zwei- 
ten Teleskopelements (14) endang der Fuhrung (10) 
aktiviert wird. 

8. Vorrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 7, da- 
durch gekennzeichnet, daB die Hebelanordnung (27) 
einen Hebel (29) enthalt, der mit einer an ihm vorgese- 
henen Partie (Sitz 50) einen fest mit der Schublade (25) 
verbundenen Zahn (51) beaufschlagt, um die Schub- 
lade (25) in der Richtung und in Gegenrichtung der 
Kraft einer ersten Feder (52) aus einer unterhalb des 
Einfulltrichters (26) liegenden Position in eine ober- 
halb der Kompressionskammer liegende Position und 
umgekehrt zu verlagern. 

9. Vorrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 8, da- 
durch gekennzeichnet, daB die Schublade (25) einen 
von einer Platte oder Klinge (54) definierten Boden 
aufweist, der in Richtung und in Gegenrichtung der 
Kraft einer zweiten Feder (56) aus einer geschlossenen 
Position in eine geoffnete Position, und umgekehrt, der 
Schublade (25) bewegbar ist. 

10. Vorrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 9, da- 
durch gekennzeichnet, daB der Zapfen (12) eine um- 
fangsseitige, insbesondere ringsumlaufende nutartige 
Vertiefung (22) aufweist, die dazu dient, einen volu- 
menmaBig variablen, zwischen dem ersten und dem 
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zweiten Teles kopelement (11, 14) vorhandenen Hohl- 
raum (24) durch im ersten Teleskopelement (11) ver- 
iaufende Kanale hindurch kontinuierlich mit unter 
Druckstehendem Wasser zu speisen. 

11. Vorrichtung nach einem der Anspriiche 1 bis 10, 5 
dadurch gekennzeichnet, daB der Trager (2) ein einen 
U-formigen Verlauf aufweisendes rohrahnliches Ele- 
ment aufweist, in dessen konkaver Zone der Zapfen 
(12) derart angeordnet ist, daB er mit ihr wenigstens 
zwei dem Scheitel gegenuberliegende spitze Winkel 10 
bildet, wobei die Fuhrung (10) an einem plattenahnli- 
chen Element (32) angeordnet ist, das mit den beiden 
geradlinigen Schenkeln bzw. Schaften (31) des U-for- 
migen Elementes verbunden ist. 

12. Vorrichtung nach einem der Anspriiche 1 bis 11, 15 
dadurch gekennzeichnet, daB Ausgabemittel (5) zum 
Entfernen des verbrauchten Kalfeekuchens von der 
Kompressions- und Infusionseinheit bei Einnahme der 
Ausgangsposition vorhanden sind, wobei die Ausgabe- 
mittel durch das zweite Teleskopelement (14) aktiviert 20 
werden. 

13. Verfahren zur Zubereitung eines KafTeeaufgusses, 
dadurch gekennzeichnet, daB ein einem ersten Element 
(11) zugeordnetes zweites Teleskopelement (14) hy- 
draulisch zu einer Schwenk-Translationsbewegung 25 
entlang eines vorgegebenen Wegverlaufes veranlaBt 
wird, so daB sich wahrend einer dem Wegverlauffol- 
genden Bewegung das zweite Teleskopelement (14) te- 
leskopisch vom ersten Element (11) entfernt, wobei 
eine Kompressions- und Infusionskammer (8) entsteht, 30 
in die eine vorbestimmte Menge an Kaffeepuiver ein- 
gefullt wird, daB die das Kaffeepuiver enthaltende 
Kammer (8) dicht mit einer der Wasserzufuhr dienen- 
den Gegenkammer (9) verbunden wird, daB das Kaf- 
feepuiver komprimiert wird, indem die Kompressions- 35 
und Infusionskammer (8) an die Gegenkammer (9) an- 
genahert wird, und daB zur Herstellung des Kaffeeauf- 
gusses in die Kammer eine vorgegebene Menge an 
Wasser zugefiihrt wird. 

14. Verfahren nach Anspruch 11, dadurch gekenn- 40 
zeichnet, daB das zweite Teleskopelement (14) wah- 
rend der Ruckbewegung mechanisch in seine urspriing- 
liche Startposition zuriickverlagert wird, wobei zuneh- 
mend die Kompressions- und Infusionskammer (8) 
verschwindet, so daB der verbrauchte Kaffeekuchen 45 
mechanisch von dem zweiten Teleskopelement (14) 
entfernt werden kann, welches somit zur Zubereitung 
eines weiteren KafTeeaufgusses bereitsteht. 
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